TELLER

BERLIN

Autumn Menu

Fried Pickled Schmorgurke, Lovage Mayo 3 pp « vG
Chicken Consomme, Capelli d'angelo 12
Our Bread & Brown Butter / EVOO Garlic Confit 5 «VE/VvG
Chicken Croquettes, Leek Mayo, Pickled Chives 15
Fish Cigars, Pistachio, Fermented Honey, Mascarpone 16
Pumkin Croquettes, Pumpkin Seed Mayo 15 «vG"

Stonebass Sashimi, Green Salsa, Pickled Currents & Coriander Flowers 24
Beef Tartare, Smoked Beets, Cured Egg Yolk & Rhubarb 19
Burrata, Yellow & Red Beets, Pumpkin Seed Sambal, Shiso 19 «ve
Bitter Leaves Salad, Citrus, Caramelised Nuts, Friesisch Blue 19
Grilled Brussel Sprouts, Buckwheat Shoyu, Wild Rice 18 «vc

Pumpkin & Parsley Risotto, Glazed Butternut Squash, Celeriac Salt 26 «vg
Yellowtail, Bouillabaisse, Harissa & Fennel 33
Dry Aged Entrecote, Potato Purée, Red Wine Sauce 33
Teller's Pommes, Truffel Mayo 8 «vc

Labneh Cheesecake, Plums & Quince 13 « Ve
Chocolate Mousse, Roasted Malt Ice cream, Date Cake, Meringue 13
Strawberry Sorbet, Oat & Sunflower Seed 9 «vG

TELLER

BERLIN

Herbstmenii

Frittierte Schmorgurke, Leibstockel Mayo 3 pp « va
Hihnerbriihe, Capelli d'Angelo 12
Brot & Braune Butter / EVOO Knoblauch Confit 5 «ve/va
Hiihnchenkroketten, Lauchmayo, Schnittlauch Bliten 15
Fisch-Zigarren, Pistazien, fermentierter Honig, Mascarpone 16
Kirbiskroketten, Kiirbiskern-Mayonnaise 15 «vG

Adlerfisch Sashimi, Griine Salsa, Eingelegte Johannisbeeren & Korianderbliiten 24
Steak Tartare, Gerducherte Bete, Eigelb & Rhabarber 19
Burrata, Gelbe und Rote Bete, Kiirbiskern-Sambal, Shiso 19 « ve
Bitter Blatter Salat, Zitrus, Karamellisierte Nusse, Friesisch Blue 19
Gegrillter Rosenkohl, Buchweizen-Shoyu, Wildreis 18 «vG

Kiirbis & Petersilien Risotto, Butternusskirbis, Selleriesalz 26 «vc
Gelbschwanzmakrele, Bouillabaisse, Harissa & Fenchel 33
Dry Aged Entrecote, Kartoffelpiiree, Rotweinsauce 33
Teller's Pommes, Triiffel Mayo 8 «vc

Labneh-Kasekuchen, Pflaumen & Quitten 13 «ve
Schokoladenmousse, Rostmalz Eis, Dattelkuchen, Baiser 13 «ve
Erdbeersorbet, Hafer & Sonnenblumenkerne 9 «vc



