
Fried Green Tomato, Lovage Mayo 3 pp • VG 

Our Bread & Brown Butter / EVOO Garlic Confit  5 • VE / VG 
Olive Oil Brioche, Grilled Salsa 9 • VG 

Beef Croquettes, Harissa Mayo, Pickled Mustard Seeds 15 

Fish Cigars, Pistachio, Fermented Honey, Mascarpone 16 
Feta & Chili Crème Brûlée, Grilled House Bread 12 • VE  

Stonebass Wing, Lemon-pepper Mayo 12 

 

Brown Shrimp, Gochujang Hollandaise, Pearl Barley 18 
Burrata, Red & Yellow Beets, Pistachio, Harissa Oil, Shiso 18 • VE 

Glazed Endive, Walnut Tahini, Apple & Freisisch Blue 19 • VE 
Jerusalem Artichoke Trio 15 • VG 

Beef Tartare, Smoked Beets, Cured Egg Yolk & Celery 19 

Salt-Baked Celeriac, Root Jus, Celery & Wild Herbs 24 • VG 

Potato Pici, Porcini XO, Oyster Mushroom, Roasted Yeast Sauce 21 • VE 

Lima Beans, Cabbage Reduction, Fermented Chili 21 • VG 
Pumpkin Tortellini, Cauliflower, Pumpkin Seed Dukkah 26 • VE 

Grilled Stonebass, Rainbow Chard, Apple Reduction, Spring Onion Ponzu 28 
Wagyu Onglet, Potato Purée, Red Wine Sauce 28 

Teller’s Pommes, Plum Ketchup  8 • VG 
Bitter Leaves Salad, Citrus, Caramelized Nuts 10 • VG 

‘Alte Milch’ Cheese Selection 
 Bread Crisps, Candied Walnut  15 • VE 

 Madeleine, Quince Cream 15 • VE

 Halva Ice cream, Quince, Sesame Tuile 9 • VG

                                                                                                                                             Caramelized Pumpkin Seed Ice Cream & Praliné 9 • VE

Tuesday 14th January 2025

Frittierte Grüne Tomate, Liebstöckel Mayo 3 pp • VG 

Brot & Braune Butter / EVOO Knoblauch Confit  5 • VE/ VG 

Olivenöl Brioche, Gegrillte Salsa 9 • VG 

Rind Croquetten, Harissamayo, Senf Kerne 15 

Fisch Zigarren, Pistazie, Fermentierter Honig, Mascarpone 16 
Feta & Chilli Crème Brûlée, Gegrilltes Hausbrot 12 • VE 

Adlerfisch Flosse, Zitronen Mayo 12 

 Nordseekrabben, Gochujang hollandaise, Graupen 18
Burrata, Rote & Gelbe Bete, Pistazien, Harissaöl, Shiso 18 • VE 

Chicorée, Walnuss-Tahini, Apfel & Freisisch Blau 19 • VE 
Topinambur Trio 15 • VG 

Steak Tartare, Geräucherte Bete, Eigelb & Sellerie 19 

Salz-gebackener Knollensellerie, Wurzeljus, Sellerie & Wildkräuter 24 • VG 

Kartoffel-Pici, Steinpilze XO, Austernpilz, Geröstete Hefesauce 21 • VE 
Limabohnen, Kohlreduktion, Fermentierte Chili 21 • VG 

 Kürbis-Tortellini, Blumenkohl, Kürbiskern-Dukkah 26 • VE

 Gegrillter Adlerfisch, Mangold, Frühlingzwiebeln Ponzu, Apfel  28
Wagyu Onglet, Kartoffel Püree, Rotwein Soße 28 

Teller’s Pommes, Pflaumen Ketchup  8 • VG 

Bitter Blätter Salat, Zitrus, Karamellisierte Nüsse 10 • VG 

Käse Von ‘Alte Milch’ 
Kandierte Walnüsse, Brotchips 15 • VE 

 Madeleine, Quitten Creme 15 • VE

 Halva Eis, Quitten, Sesam Tuile 9 • VG

                                                                                                                                             Karamellisierte Kürbiskerneis & Praliné 9 • VE

Dienstag, 14. Januar 2025


