
 For Two
2 Drinks of your choice 

Fried Oyster Mushroom, Pickled Carrot, Sesame Mayo • VG 

Burrata, Red & Yellow Beets, Pistachio, Harissa Oil, Shiso • VE 
Ceviche, Leche de Tigre, Apple & Green Almond, Lovage 
 Served with House Bread & Brown Butter / EVOO • VE / VG 

Monkfish, Beurre Blanc, Mussels,  Fennel Mirepoix  
Grilled Bush Beans, Pistachio & Mint, Pumpkin Dukkah • VE 

Bitter Leaves Salad, Citrus, Caramelized Nuts • VG 

 Madeleine, Rhubarb Cream • VE

 Chocolate Mousse, Roasted Malt Ice cream, Date Cake, Meringue

€ 79 per person

Für Zwei 
2 Getränke nach Wahl 

Frittiert Austernpilz, eingelegte Karotte, Sesam-Mayo • VG 

Burrata, Rote & Gelbe Bete, Pistazien, Harissaöl, Shiso • VE 
Ceviche, Leche de Tigre, Apfel & Grüne Mandel, Liebstöckel 

Serviert mit Hausbrot & Braune Butter / EVOO • VE / VG 

 Seeteufel, Beurre Blanc, Muscheln,  Fenchel Mirepoix
 Gegrillte Buschbohnen, Pistazie & Minze, Kürbis-Dukkah • VE

Bitter Blätter Salat, Zitrus, Karamellisieren Nüssen • VG 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   
 Madeleine, Rhabarber Creme • VE

 Schokoladenmousse, Röstmalz Eis, Dattelkuchen, Baiser

€ 79 pro person


